
三条市

委託する業務内容

栄養教諭が献立を
作成し、食材を発注

①献立作成・食材発注

納品された食材の
検収

②食材の検収

献立表及び調理業務
指示書に従い調理

③調理

栄養教諭が調理の
出来栄えを確認

④調理の確認

⑥食器等の回収
⑦食器・食缶等の洗浄、
消毒、保管

★施設・設備の清掃
及び日常点検

学校責任者の検食 出来上がった給食を学
級毎に分ける作業及び
コンテナ等への積込み、
配膳室での受け渡し

⑤配缶及び給食の受け
渡し

学校

業務委託
裏館学校給食共同調理場調理等業務受託者

参考：民間委託後の流れ


