
２ 基本的な考え方

これまでに委託した調理場の委託業務内容を検証した結果、学校給食の質を低下させることなく、

委託業務が適切に履行され、経費の削減や労務管理が不要になるなど、より効率的・効果的な学校

給食の運営が図られていることから、引き続き民間委託を推進し、平成33年度までに全ての調理場を

民間に委託する。

民間企業の専門的な知識、技術及び柔軟性を取り入れて、食育の推進を基本とする学校給食の

目的・目標を維持しつつ、経費の削減を図ることにより、将来にわたって、安定的に学校給食を提供

するための調理体制を確立する。
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１ 学校給食調理業務民間委託の目的



３ 年次別委託スケジュール

２

平成25年度 平成26年度 平成27年度 平成28年度 平成29年度 平成30年度 平成31年度 平成32年度 平成33年度

嵐南共同調理場
委託１期目
㈱オーシャン

システム
→ → → → 委託２期目 → → →

井栗共同調理場 直営
委託１期目
㈱オーシャン

システム
→ → → → 委託２期目 → →

栄共同調理場 直営 →
委託１期目
㈱オーシャン

システム
→ → → → 委託２期目 →

下田共同調理場 直営 → →
委託１期目
㈱オーシャン

システム
→ → → → 委託２期目

嵐南小調理場

（一中一体校）
直営 → → → 委託１期目 → → →

一ノ木戸小調理場

（ニ中一体校）
直営 → → → → → 委託１期目 → →

［H３０新設］

大崎一体校調理場
直営 → 委託１期目 →

裏館共同調理場 直営 → → → → → → → 委託１期目

平成３０年度 嵐南共同２期目、嵐南小１期目

平成３１年度 井栗共同２期目、一ノ木戸小１期目

平成３２年度 栄共同２期目、大崎一体校１期目

平成３３年度 下田共同２期目、裏館共同１期目



４ 民間委託の概要

学校給食調理業務受託業者三条市

学校栄養職員が献立を作
成し、食材を発注

①献立作成・食材発注

納品された食材の検収

②食材の検収

献立表及び調理業務指
示書に従い調理

③調理作業

学校栄養職員が調理
の出来栄えを確認

④調理の確認

⑦食器具等の洗浄、
消毒、保管

★施設・設備の清掃
及び日常点検

回収

学校責任者の検食後
調理をした給食の配缶及
びコンテナ等への積込み

⑤配缶及び配送準備
⑥配送及び回収

従来の運搬業者

学校

配送

業務委託 委託業務内容

３

１ 委託事業 学校給食調理場における給食調理業務及びこれに付随する業務（下記のとおり）

２ 委託期間 ５年

３ 応募資格要件 （１）学校給食の趣旨を十分理解し、児童及び生徒のために安全な学校給食の調理等を円滑に実施できる者

（２）本委託業務を円滑に遂行できるような安定的かつ健全な財務能力を有している者

（３）市内に本社又は事業所を有する者

４ 業者選考方法 公募型プロポーザル方式により選考


