
三条市

学校栄養職員が献立を
作成し、食材を発注

①献立作成・食材発注

納品された食材の
検査及び受取

②物資（食材）の検収

献立表及び調理業務
指示書に従い調理

③調理業務

学校栄養職員が
調理の出来栄え
を最終確認

④調理の確認

⑦食器・食缶等の洗浄、
消毒、保管

★施設・設備の清掃及
び日常点検

★使用物品の管理及び
補修業務

回収

学校責任者の検食 できあがった給食を学
級ごとに分ける作業及
びコンテナ等への積込

⑤配缶及び配送準備

これまでの
運搬業者

学校

配送

業務委託
委託業務の内容

⑥配送、回収

参考：民間委託後の学校給食の流れ

平成２７年１月２９日～３月３１日
の間に、㈱オーシャンシステムと
の業務引継ぎを実施


