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Bon AppetitBon AppetitBon AppetitBon Appetit    SANJOSANJOSANJOSANJO 農産物展示会を開催 

 

今回、新たな試みとして、展示農産物を使い、素材の味を最大限に生かした塩分

ゼロの料理を紹介します。試食を通じて素材のおいしさを実感してもらい、献立作

成等のヒントにしていただきたいと思います。 

 

１ と   き  ７月 19 日（火）午後１時～４時 
 
 
２ と  こ  ろ  三条東公民館 多目的ホール１ 
 
 
３ 対   象  飲食店、小売店、介護施設、福祉施設、病医院、その他企業等 
 
４ 内   容   

（１）地場農産物やその加工品の展示（別紙出展者一覧のとおり） 
（２）展示農産物を使った塩分ゼロ料理の試食 
（３）地場の旬の果物を使ったスイーツの試食 
 

５ そ の 他 

  第２回を 10 月に開催予定です。 
 

担当：農林課 地産地消推進室 渡辺 

電話：０２５６－３４－５６５４ 

「農産物展示会」は、11 の農業者・加工業者が自慢の農産物や加工品を出品し、

飲食店等に三条産農産物の魅力を PR するためのイベントです。 

当日は、フルーツ、トマト、えだまめ、ナスなどの夏野菜や、スイスチャード(※)、

紫色のアスパラガスなど、店頭では見掛けない貴重な野菜も登場します。 

 

※ スイスチャードはアカザ科（ほうれん草の仲間）、比較的季節に関係なく利用で

きるので不断草と呼ばれており、おひたしや炒め物に利用されている。 
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